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Blick über  
den Zaun  
Obst- und Gartenbauverein Moosbach und Umgebung e.V. 

 
 

Jahresprogramm 2015 
 

Datum Programmpunkt 

10.01.2015 Jahreshauptversammlung 

März/April Einweihung Insektenhotel 

21.03.2015 Säuberungsaktion/ 13-16 Uhr 

26./27.03.2015 Osterbrunnen schmücken (ab 9 Uhr) 

April Schnitt-/Veredlungskurs 

09.05.2015 Muttertagswanderung 

14.05.2015 Dorffest 

11.-14.06.2015 Jahresfahrt nach Meran 

August Teilnahme am Ferienprogramm des Marktes Feucht 

04.10.2015 Teilnahme am Erntedankfest in Moosbach 

10.10.2015 Herbstfahrt „Fisch und Ganspartie“ (Bad Windsheim) 

31.10.2015 Weinfest (18:00) 

27.-29.11.2015 Feuchter Weihnachtsmarkt (OGV-Stand) 

06.12.2015 Adventliche Feier evang. Gemeindehaus/ 15.00 Uhr 

12.12.2015 Gemeinsame Weihnachtsfeier aller Vereine 
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Liebe Gartenfreunde, 

auch in diesem neuen Gartenjahr möchten wir Ihnen die Termine für das 
laufende Jahr bekannt geben. Ebenfalls möchten wir die Ereignisse des ver-
gangenen Vereinsjahres nochmals kurz in Erinnerung rufen, denn nicht alle 
Mitglieder waren bei der Jahreshauptversammlung am 10.01.2014 anwe-
send. 
 Am 22.3. zeigt Hr. Rauch im Garten der Fam. Schmid wie man Obstbäume 

richtig schneidet und veredelt. 

 Am 5.4. beteiligten wir uns an der Aktion "Dem'a in Dreeg weg" der Ge-

meinde Feucht. 

 Am 7.4. schmückten wir - wie jedes Jahr - den Osterbrunnen. 

 Am 10.5. fand wieder unsere traditionelle Muttertagswanderung nach 

Ungelstetten statt. 

 Am Dorffest (29.5.)in Moosbach mit allen Vereinen beteiligten wir uns 

mit einer Bude, die Käse und Schmalz sowie Hugo angeboten hat. 

 Im Mai erneuerten Hr. Rauch und Hr. Heiden unsere Bänke. 

 Unsere Jahresfahrt (19.-22.06.2014) führte uns an den Lago Maggiore. 

 Am 1.8. nahmen 14 Kinder an unserem Ferienprogramm teil, das von 

der Fam. Merkel durchführt wurde, 

 Am 9.8.2014 fuhren wir zur Landesgartenschau nach Deggendorf. 

 Am Erntedankfest (05.10.2014) verteilten wir verschiedene Kürbissup-

pen, die von Mitgliedern des Vereines gekocht wurden 

 Die Herbstfahrt führte uns mit einem vollen Bus am 11.10. Bärbels Gar-

ten nach Dixenhausen. Zum traditionellen Fisch- und Gansessen ging es 

nach Thalmässing. 
 

Wir gedenken unserer 2014 verstorbenen Mitglieder 
 

 Fr. Gertrud Happich 
 

2014 gab es 4 Austritte, 21 neue Mitglieder konnten gegrüßt werden. 
Der Mitgliederstand betrug somit am 1.01.2015 239 Personen. 
 

Herzlich willkommen in unserem Verein! 
 



Seite 3 

Ehrung langjähriger Mitglieder 

60 Jahre 
 Herr Georg Kreußel 
 

15 Jahre 
 Frau Roswitha Bogner 
 Frau Traudl Heider 
 Frau Gabriela und Herr Manfred 

Helbling 
 Frau Margarete Huerkamp 
 Frau Claudia und Herr Horst Käpp-

ner 
 Frau Gudrun Kempa 
 Herr Ralf Kempa 
 Herr Eduard Kotzur 
 Herr Frank und Frau Ulrike Kotzur 
 Frau Manuela Kraus-Blei und Herr 

Ulrich Kraus 
 Frau Martina Kreußel 
 Frau Hannelore Küspert-Preißer 
 Frau Brigitte Kunert 

40 Jahre 
 Frau Annelies Leisner 
 Frau Helga Nähr 
 Frau Marga Schäfer 
 

25 Jahre 
 Herr Horst Back 
 Herr Jürgen Dippold 
 Herr Leo Fleischmann 
 Frau Gabriele Hufnagel 
 Herr Gerhard Götz 
 Herr Bernhard Müller 
 Herr Roland Merkel 
 Herr Klaus Pinck 
 Frau Monika Lang 
 Frau Elisabeth Römer 
 Frau Anneliese Rißmann 
 Herr Konrad Schmid 
 Frau Marianne Schmiedel 
 Frau Elke Schöning 
 Herr Erich Schuster jr. 
 Herr Klaus Sgotzei 
 Herr Fritz Weigl 
 

 

 

Ich wünsche allen Mitgliedern ein gutes Gartenjahr 
Gerlinde Kotzur, 1. Vorsitzende 
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Unsere Aktivitäten 2015 (s.a. Jahresprogramm 1. Seite) 

Dieses Jahr ist unter das Motto „Kräuter“ gestellt. Wir planen einen Kräu-
terbankweg durch Moosbach. Hier sollen verschiedene Kräuter an vorhan-
denen und neu aufgestellten Bänken vorgestellt werden. Wir werden in der 
Presse über Aktuelles informieren und berichten. 

Einweihung Insektenhotel 
Herr Rauch wird das Insektenhotel im Winter bauen. Das Fundament ist 
schon fast fertig. Herr Rauch und Herr Kotzur haben schon fleißig Holz an-
gefahren, damit ein solider Grundstock geschaffen wird. Die Gemeinde 
stellt uns Materialen kostenfrei zu Verfügung. Wir planen eine Einwei-
hungsfeier (Info über Presse). 

 

Säuberungsaktion 
Im März veranstaltet der Markt Feucht wieder die Aktion „Dem`a in Dreeg 
weg“. Wir werden uns wieder mit einer Aktion beteiligen. Wir freuen uns 
über eine große Beteiligung – wenn möglich bitte vorab melden. Tel.: 5470 
 
Osterbrunnen schmücken 
Zum Schmücken des Osterbrunnens bitten wir Grünzeug (wenn möglich 
nicht zu große Äste) an den Brunnen zu bringen. Wir freuen uns über viele 
Helfer, die uns beim Binden der Girlanden und Schmücken, sowie Aufstel-
len des Osterbrunnens unterstützen.  
Wir würden uns freuen, wenn viele Kinder dabei wären.  
Bitte Gartenscheren, Rechen und Besen mitbringen. 
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Veredlungskurs 
Im April bietet Hr. Rauch einen Schneide-/Veredelungskurs an. 
 
Muttertagswanderung 
Die Muttertagswanderung führt uns wieder nach Ungelstetten in „Die 
Scheune“. Der Treffpunkt ist für Wanderer um 14.00 Uhr, für Radfahrer 
und evtl. Autofahrer um 14.30 Uhr an der evang. Kirche Moosbach. Es wird 
ab 15.00 Uhr reserviert. Wir bitten um Anmeldung. Um Fahrgemeinschaf-
ten bilden zu können, bitte um Info, wer fahren könnte und möchte.  
Tel.: 5470 bis 02.05.2015. 
 
Dorffest 
Zum zweiten Mal findet an Christi Himmelfahrt das Moosbacher Dorffest 
statt. Die Moosbacher Vereine planen wieder gemeinsam und erarbeiten 
das konkrete Programm.  
 
Jahresfahrt nach Meran 
Der diesjährige 4-Tagesausflug führt uns nach Meran. Auf dem Programm 
stehen die Gärten von Schloss Trauttmansdorff, eine Weinprobe im Schloss 
Rametz sowie eine Dolomitenrundfahrt. Die Fahrt ist ausgebucht, eventuel-
le Nachfragen sind möglich. 
 
 
Über die anderen Aktivitäten berichten wir in der Juli-Ausgabe des „Blick 
über den Zaun“. Falls wir eine weitere spontane Aktivität unternehmen, wer-
den wir dies kurzfristig über die Presse veröffentlichen oder persönliche Ein-
ladungen verteilen. 
 
Für eine rege Beteiligung an den Veranstaltungen, sowie auch Anre-
gungen von Ihnen würden wir uns freuen. 
 
Gartenratgeber 

Ein besonderer Hinweis gilt dem Gartenratgeber. Er kann als ein Jahres-

Abonnement (12 Hefte) zu 15 € bezogen werden, da wir mittlerweile durch 

Werbung eine Abonnentenzahl von über 30 erreicht haben, was auch vom 

Verlag mit 250€ Prämie belohnt wurde. 
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Tipps/Rezepte zum Thema Kräuter 

HEILKRÄUTER SIND WIEDER VOLL IM TREND, ABER AUCH IN DER KÜCHE 

SIND KRÄUTER NICHT WEGZUDENKEN. 

Das Jahr 2015 haben wir unter das Motto „Kräuter“ gestellt. Wir planen ei-
nen „Kräuterbankweg“ durch Moosbach.  
Den Anfang wird unser Insektenhotel machen, von hier aus werden dann 
verschiedene Bänke mit Kräutermotiven- und Informationen einen kleinen 
Rundweg zurück zum Brunnen beschreiben. 
Als Küchenkräuter oder kurz Kräuter werden „küchensprachlich“ Pflanzen 
bezeichnet, deren Blätter und Blüten frisch oder getrocknet als Gewürze 
Verwendung finden. Sie haben eine würzende und geschmacksgebende 
Wirkung und können auch die Bekömmlichkeit der Speisen verbessern. 
Früchte, frische oder getrocknete Kräuter können mit heißem Wasser auf-
gegossen als Kräuter oder Früchtetee oder zur Inhalation als Heilmittel ge-
gen Erkrankungen der Atemwege oder gegen Schnupfen und Erkältung 
dienen. 
Lindenblütenhonig hat z. B. eine schweißtreibende, aber auch reizlindern-
de und beruhigende Wirkung. Gerade bei Erkältungen und Kopfschmerzen 
wird Lindenblütenhonig häufig verwendet. 
 

Lindenblüten in Honig 

1 Glas flüssiger, neutral schmeckender Honig 
1 Tasse Lindenblüten 
Lindenblüten in Honig einrühren. Nach 24 Stunden kann er verwendet 
werden. Die Blüten bleiben im Honig. 

Lindenblütensirup 

400g Lindenblüten 
2 Zitronen 
1½kg Zucker 
Die gezupften Lindenblüten mit 1½l Wasser aufkochen und 5 Minuten gut 
kochen lassen. Vom Herd nehmen und einen Tag ziehen lassen. Dann gut 
absieben. Danach alles mit Saft von 2 Zitronen und 1½kg Zucker wieder 
aufkochen. Dann auf kleiner bis mittlerer Hitze solange einkochen, bis eine 
Sirup- bzw. Honigartige Konsistenz erreicht ist. Alles leicht abkühlen und 
sofort randvoll in kalt ausgespülte Gläser abfüllen und verschließen. Gläser 
dunkel und kühl lagern. 
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KRÄUTERSUPPE 
Zutaten für 4 Personen 

150 g zarte Brennnesselblätter, Salz, je eine Handvoll Brennnesselkresse, 

Sauerampfer, Löwenzahnblätter, etwas Pimpernelle, 3 Lauchzwiebeln, 

1 Knoblauchzehe, 2 EL Butter, 1 l heiße Brühe, 200 g Sahne, Pfeffer, abge-

riebene Muskatnuss, 2 Eigelb. 

 

1. Gummihandschuh anziehen, Brennnesselblätter abbrausen, Stiele ent-

fernen. 

Blätter in Salzwasser 1min blanchieren, abschrecken, abtropfen lassen. 

Kräuter abbrausen, die Blättchen abzupfen und alles sehr fein hacken. 

2. Lauchzwiebeln vorbereiten, weißes fein hacken, grünes in feine Röllchen 

schneiden. 

Knoblauchzehen abziehen und fein hacken, weiße Lauchzwiebeln und 

Knoblauch in Butter glasig dünsten. Kräuter und Zwiebelröllchen kurz 

darin andünsten. Brühe und Sahne zugießen und aufkochen lassen, ab-

schmecken und evtl. pürieren. 

3. Eigelb mit etwas Suppe verquirlen, zur Suppe gießen. Unter Rühren er-

hitzen bis die Suppe leicht bindet (nicht kochen lassen!). 

Zubereitung : 30 Min. 

Pro Pers: ca. 290 kcal 

 

 

Frühlingsquark mit Gänseblümchen 

Zutaten 

1 Schalotte, 500 g Speisequark, 1 EL Olivenöl, Salz, Pfeffer, 20 g Pastinaken- 

oder Brennnesselblätter, 30 g Gänseblümchenblätter, 1 Sauerampferblatt, 

10 Gänseblümchenblüten. 

Die Schalotte in feine Scheiben schneiden. Die Scheiben mit dem Quark und 

den Öl vermischen und würzen. Die Blattstiele aller Blätter entfernen, die 

Blätter fein hacken und mit dem Quark vermischen. Mit den Gänseblüm-

chenblüten garnieren. 
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Vorstand Obst und Gartenbauverein Moosbach und Umgebung e.V. 

Funktion  Name Adresse 

1. Vorsitzende Gerlinde Kotzur  Ungelstetter Str.1, Tel: 5470 

2. Vorsitzende Heidi Merkel Ginsterweg 2, Tel: 4648 

Kassiererin Brigitte Rabius Fliederweg 1, Tel:7735 

Schriftführer Peter Vyhnalek  Fliederweg 3, Tel:16835 

Beisitzer Gudrun Kempa Fliederweg 16, Tel: 726840 

Beisitzer Andrea Zapf Bierweg 4, Tel: 3300 

Beisitzer Rita Lang Schützenstr. 133 Tel: 728999 

 

Geräteverleih 

Verfügbare Geräte Leihgebühr pro Gerät und Stunde 

 Häcksler 

 Vertikutierer 

 Heckenschere 

 Rollsieb 

 Bodenfräse 

 Rasenwalze 

Mitglieder 2,50 € 

Nichtmitglieder 5,00 € 

Ansprechpartner   Telefon 

Josef Rauch 4909 

Wolfram Tauer 4814 

Machen Sie regen Gebrauch von den vereinseigenen Geräten! 

 

Alle Mitglieder können bei Baustoff-Bothmann GmbH und Hagebau-
markt in Feucht und OBI Schwarzenbruck vergünstigt einkaufen. 
Bitte an der Info-Kasse bezahlen und vorher den Mitgliedsausweis vorzeigen 
Bei OBI in der Regensburger Str. bitte Vollmacht vorzeigen 
Achtung: Der Mitgliederausweis ist bis einschließlich 2016 gültig 

 

Obst- und Gartenbauverein 

Moosbach und Umgebung e.V. 

 

Mitglied im Bayerischen Landes-Bezirks und Kreisverband für Garten-
bau und Landespflege e.V. 
 

Impressum 

1.Vorsitzende: Gerlinde Kotzur  Peter Vyhnalek 
Ungelstetter Str. 1   Fliederweg 3 
90537 Feucht Tel.: 09128 5470 90537 Feucht Tel:09128/16835 

 

 

Im Internet unter: http://www.ogv-moosbach.de 

http://www.ogv-moosbach.de/

